QVifra

FICHA TECNICA
Papel

Formatos papel polvorén y mantecado

Papel Celulosa. 100% fibra virgen.
Impresién: un color.
Tintas aptas para envases alimentarios.

Contacto alimentario

Datos técnicos

Referencia 19x17 Tolerancia
Medida (mm) 190x170 +1
Peso (g) 0,646 + 4%
Gramaje (g/m?) 20 + 4%

Datos logisticos

Referencia 19x17
Ud/Paquete 1000
Paquetes/caja 24
Cajas/palé 30

Condiciones recomendadas de almacenamiento
El almacenamiento del producto debe de ser realizado en condiciones adecuadas de temperatura y humedad relativa, = 7T7 il
en un lugar fresco, seco y fuera de la accion directa de la luz o fuentes de calor. Ademaés, se debe conservar en 18 | 2%
condiciones de almacenamiento que eviten deformaciones. De esta manera, se garantiza que la calidad del mismo no

se vea afectada. e

Etiquetas Legislacion

Descripcién y cddigo de producto. Cantidad. N° de lote. Real Decreto 191/2011, 18/02, sobre Registro General Sanitario de Empresas
Trazabilidad Alimentarias y Alimentos.

Sistema implantado para trazar desde materias primas Reglamento (CE) n® 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
hasta producto terminado enviado a clientes. entrar en contacto con alimentos.

Consumo preferente Reglamento (UE) 10/2011, 14 /01/2011, sobre materiales y objetos plasticos
12 meses desde la fecha de albaran. destinados a entrar en contacto con alimentos y posteriores modificaciones.

Reglamento (CE) n® 2023/2006 sobre buenas practicas de fabricacion de
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.
La Directiva REACH (ausencia de sustancias incluidas en la lista SVHC).

La Directiva 94/62 / CE y las enmiendas, la suma de los niveles de concentracion
de plomo, cadmio, mercurio y cromo hexavalente presentes en los componentes
del embalaje o del embalaje no excedera de 100 ppm en peso.
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