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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

PRODUCT TECHNICAL SHEET

Nome:

LIMON CLASICO

Denominazione

Ingredienti

Dosaggio

Istruzioni d'impiego

GLUTEN FREE

Semilavorato in polvere per gelati al gusto di limone

Zucchero - Fruttosio - Destrosio - Fibre alimentari - Sciroppo di glucosio in polvere - Acidificanti: E330
(acido citrico), E334 (acido tartarico) - Emulsionanti: E471 (mono e di-gliceridi degli acidi grassi), E477
(esteri di propilenglicolo degli acidi grassi), E470a (sali sodici degli acidi grassi) - Stabilizzanti: E466
(carbossimetilcellulosa), E412 (gomma di guar) - Aromi.

PER MACCHINE DA GELATO TRADIZIONALI: Prodotto 1,5 Kg - Acqua 3/3,5 Kg. PER MACCHINE DA
GELATO SOFT: Prodotto 1,5 Kg - Acqua 4 Kg.

Shelf-life
Riportata in etichetta

Modalita di conservazione

In luogo fresco e asciutto (15-30°C)

CARATTERISTICHE CHIMICHE - NUTRIZIONALI (Valori Medi per 100 g)

Kcal/KJ 373 /1597 Carboidrati g 93,3
Fibre 5,2 di cui zuccheri g 87,4
Grassi 0,8 Proteine g 0
di cui saturi 0,8 Sale g 0,04
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CMT (UFC/g) <1000 Lieviti (UFC/g) <100
Salmonella spp. ASSENTE Muffe (UFC/g) <100
Stafiloc. coag + (UFC/g) ASSENTE Spore Clostridi

Listeria M. assentein 25g Solfito Riduttori (UFC/g) <10

ALLERGENI

Assenti

oGM
Gli Ingredienti utilizzati non contengono né derivano da Materie Prime OGM
(Regg CE 1829-1830/2003)

| prodotti vengono fabbricati in uno stabilimento in cui si lavorano soia, latte, uova, arachidi, semi di sesamo, mandorle, anacardi, nocciole, noci e pistacchi.

Il prodotto si pud definire come “senza glutine” secondo tutti i criteri stabiliti dal Regolamento UE 41/2009 (< 20 ppm)

CONTAMINANTI

| valori di Metalli pesanti e micotossine sono conformi alle prescrizioni del Reg 1881/2006 e ss.mm.ii; i residui di principi fitosanitari sono conformi alla

Dir CEE 362/86 e ss.mm.ii.

Il prodotto e le materie prime impiegate rispettano i limiti fissati dal Regolamento (CE) n. 2073/2005

STABILIMENTO

L’azienda opera in ottemperanza a quanto stabilito del Regolamento (CE) n. 178/2002

La fabbricazione del prodotto avviene in conformita al Regolamento (CE) n. 852/2004
Stabilimento dotato di riconoscimento n° CE | 05/363 ai sensi del Reg. CE 853/04
Azienda con Sistema di Gestione per la Qualita ISO 9001:2015 certificato CSQA n. 38860
Azienda con Sistema di Rintracciabilita ISO 22005:2008 certificato CSQA n. 38861

CONFEZIONAMENTO

Cartoni da n°8 sacchetti da 1,5 Kg
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Totale: 12 Kg

Approvata da DIR (Federica Foscolo)
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TABELLA ALLERGENI

Possibilita di Cross-

Motivazione della Cross-

Ingrediente Presente nel prodotto .
g P contamination (CC) contamination (CC)
Cereali contenenti glutine e prodotti derivati NO NO
Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
Uova e prodotti a base di uova NO SI Presgqte nello
stabilimento
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO SI Presgqte nello
stabilimento
Soia e prodotti a base di soia NO SI Presgqte nello
stabilimento
Latte e prodotti a base di latte (compreso NO sI Presente nello
lattosio) stabilimento
Frutta a guscio e prodotti derivati NO SI Presgqte nello
stabilimento
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
Senape e prodotti a base di senape NO NO
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di NO si Presente nello
sesamo stabilimento
Anidride solforosa e solfiti (SO, > 10 mg/ ) NO NO
Lupini e prodotti a base di lupini NO NO
Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO
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