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Denominaciyn del alimento  

 
Oblea Impresa 
a0,65mm de groVor 
 

� Name of the food: 
 
Printed wafer  
a0,65 mm Whick 
 

 
 
 
 
Ingredientes � Ingredients 
 
Definiciones seg~n anexo I del Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre informaciyn alimentaria facilitada al 
consumidor y anexo I del Reglamento (CE) N� 1333/2008, sobre aditivos alimentarios. 

FpcXla de paWaWa, agXa, aceiWe de oliYa, malWode[Wrina. ColoranWeV: E102, E122, E133, E151. 
 

Definitions according per annex I of Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to 
consumers and annex I of Regulation (EC) No 1333/2008, on food additives. 

PoWaWo VWarch, ZaWer, oliYe oil, malWode[Wrin. ColoXringV: E102, E122, E133, E151. 
  

 
Aditivos colorantes (concenWracioneV XWili]adaV para eVWe prodXcWo) �  
Colouring additives (concenWraWionV XVed for WhiV prodXcW) 
 
Seg~n Reglamento (CE) N� 1333/2008, sobre aditivos alimentarios; anexo II, parte E, categorta 05.4. Categorta: 
adornos, coberturas y rellenos. 
E102, E122, E133, E151.La canWidad WoWal de coloranWeV eV menor a 500mg/Kg. La canWidad de 
coloranWe eVWi baVada en la doVificaciyn mi[ima de nXeVWro proYeedor de WinWaV. 
 

According to Regulation (EC) No 1333/2008, on food additives; annex II, part E, category 05.4.Category: 
ornaments, cover and fillings. 
E102, E122, E133, E151The WoWal amoXnW of coloXringV iV belloZ 500mg/Kg. ThiV VWaWemenW iV 
baVed in Whe ma[imXm doVage of inkV from Whe VXpplier. 
 
Seg~n Reglamento (CE) N� 1333/2008, anexo V sobre etiquetado especial. 

LoV coloranWeV E122, E102 pXeden Wener efecWoV negaWiYoV Vobre la acWiYidad \ la aWenciyn de loV 
nixoV 
 
 
According to Regulation (EC) No 1333/2008, ; annex V about special labeling. 

E102, E122 ma\ haYe an adYerVe effecW on acWiYiW\ and aWWenWion in children. 
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Aditivos edulcorantes (concenWracioneV XWili]adaV para eVWe prodXcWo) �  
Sweetener additives (concenWraWionV XVed for WhiV prodXcW) 
 

Seg~n Reglamento (CE) N� 1333/2008, sobre aditivos alimentarios; anexo II, parte E, categorta 05.4.Categorta: 
adornos, coberturas y relleno. 

El prodXcWo no conWiene adiWiYoV edXlcoranWeV. 
 

According to Regulation (EC) No 1333/2008, on food additives; annex II, part E, category 05.4.Category: 
ornaments, cover and fillings. 

ThiV prodXcW doeV noW conWain VZeeWener addiWiYeV 

 
Aromas � Flavourings 
 
Seg~n el Reglamento (CE) N� 1334/2008, sobre los aromas y determinados ingredientes alimentarios con 
propiedades aromatizantes utilizados en los alimentos. 
According to Regulation (EC) No 1334/2008, on flavourings and certain food ingredients with flavouring 
properties for use in and on foods. 

El prodXcWo no conWiene aromaV 

ThiV prodXcW doeV noW conWain flaYoXringV 

 
Coad\uvantes tecnolygicos � Processing aids 
 
Seg~n Reglamento 231/2012, por el que se establecen especificaciones para los aditivos alimentarios que 
figuran en los anexos II y III del Reglamento (CE) No 1333/2008 y demis normativas aplicables correspondientes. 
According Regulation 231/2012, laying down specifications for food additives listed in annexes II and III to 
Regulation (EC) No 1333/2008 and other relevant applicable regulations. 
Coad\XYanWeV qXe Ve han XWili]ado en la fabricaciyn del prodXcWo cXmplen laV normaV aplicableV 
para adiWiYoV \/o prodXcWoV alimenWicioV: eWanol, E422, E432, E433, E463, E300, E202. 
LaV poVibleV Wra]aV de alprgenoV Ve conWrolan medianWe aniliViV(pigina 6) Vecciyn ³informaciyn 
Vobre alprgenoV´ Veg~n la docXmenWaciyn aporWada por nXeVWroV proYeedoreV 
All proceVVing aidV XVed Wo manXfacWXring WhiV prodXcW are agree ZiWh applicable regXlaWionV for 
addiWiYeV and foodVWXff: eWhanol, E422, E432, E433, E463, E300, E202. 
PoVVible WraceV of allergenV are conWrolled b\ anal\ViV (page 6) VecWion "allergen informaWion´ 
according ZiWh Whe informaWion proYided b\ Wheir VXpplierV. 
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Etiquetado, menciones obligatorias \ declaraciones nutricionales \ de propiedades 
saludables �  
Labelling, compulsor\ indications and nutrition and health claims 
 
Etiquetado: Seg~n capttulo IV del Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre la informaciyn alimentaria facilitada al 
consumidor y el Real Decreto 1334/1999, por el que se aprueba la Norma General de Etiquetado. 
Menciones Obligatorias: Seg~n Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre la informaciyn alimentaria facilitada al 
consumidor y Reglamento (CE) N� 1333/2008, sobre aditivos alimentarios. 
Alegaciones saludables: Seg~n Reglamento (CE) N� 1924/2006, relativo a las declaraciones nutricionales y de 
propiedades saludables en los alimentos y sus posteriores modificaciones. 
Etiquetados colorantes azoicos: Seg~n Reglamento 1333/2008 
El eWiqXeWado de loV prodXcWoV inclX\e loV VigXienWeV parimeWroV: Denominaciyn de VenWa, LiVWa de 
IngredienWeV, CanWidad de deWerminadoV ingredienWeV, Informaciyn nXWricional, PeVo NeWo, condicioneV de 
ConVerYaciyn, daWoV del Operador, N~mero de LoWe. 
El eWiqXeWado Ve reali]a en el enYaVe del prodXcWo(eVWXche, bolVa o Warro) conViderado como la Xnidad de 
YenWa 
Menciones obligatorias 
LoV coloranWeV E122, E102 pXeden Wener efecWoV negaWiYoV Vobre la acWiYidad \ la aWenciyn de loV nixoV 
Declaraciones nutricionales \ de propiedades saludables  
NingXna 
 

Labelling: According to chapter IV of Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to 
consumers. 
Compulsory Indications: According to Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to 
consumers and Regulation (EC) No 1333/2008, on food additives. 
Health claims: According to Regulation (EC) No 1924/2006, on nutrition and health claims made on foods and its 
amendments. 
Labeling azo dyes: According to Regulation 1333/2008 
 

Food informaWion proYided Wo conVXmerV inclXdeV: Name of Whe Foof, LiVW of IngredienWV, qXanWiW\ of cerWain 
IngredienWV,NXWriWional InformaWion,NeW QXanWiW\,Special SWorage CondiWionV,Operador DaWa,BaWch NXmber. 
Compulsor\ indications 
E102,E122 ma\ haYe an adYerVe effecW on acWiYiW\ and aWWenWion in children  
Nutrition and health claims  
None 

 
Lote � Batch (Lot) 
 
Seg~n Directiva 2011/91/UE, relativa a las menciones o marcas que permitan identificar el lote al que pertenece 
un producto alimenticio. 
According to Directive 2011/91/UE, on indications or marks identifying the lot to which a foodstuff belongs. 

Para aVegXrar la Tra]abilidad de loV alimenWoV, el loWe debe ir indicado en WodoV loV albaraneV de 
enWrega. Codificaciyn de loWe: ConVWa de cXaWro n~meroV. LoV cXaWro n~meroV correVponden al meV 
\ al axo de enYaVado. Se axade Xn cydigo de doV dtgiWoV qXe correVponde al dta de fabricaciyn. 
 

To enVXre WraceabiliW\ of foodVWXff, baWch nXmber mXVW be indicaWed on all deliYer\ noWeV. Encoding 
BaWch S\VWem: ConViVWV of foXr nXmberV. The foXr nXmberV correVpond Wo Whe monWh and Whe \ear 
of packing. TZo digiWV are added in a code WhaW correVpondV Wo Whe da\ of manXfacWXre. 
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Especificaciones microbiolygicas \ de metales pesados �  
Microbiological and heav\ metals specifications 
 
Microbiologta: Seg~n Reglamento (CE) 1441/2007 relativo a los criterios microbiolygicos aplicables a los 
productos alimenticios. 

Metales Pesados: Seg~n Reglamento (CE)1881-2006 Secciyn 3  

 
No aplica Veg~n normaWiYa pero Ve reali]an medidaV de conWrol. 
 
Microbiology: According to Regulation (EC) 1441/2007 on microbiological criteria for foodstuffs. 

Heavy Metals: According to Regulation (EC) 1881-2006 Section 3 

DoeV noW appl\ bXW Ze anal\]e aV a conWrol. 

 
Aerobios mesyfilos ā Total viable count <10.000UFC/g 
Mohos \ levaduras ā Yeast and moulds <200UFC/g 
 

 
Informaciyn sobre ingenierta genptica (OGM) �  
Information about geneticall\ modified organisms 
 
Seg~n Reglamento (CE) N� 1829/2003, sobre alimentos y piensos modificados genpticamente y Reglamento (CE) 
N� 1930/2003, relativo a la trazabilidad y al etiquetado de organismos modificados genpticamente y a la 
trazabilidad de los alimentos y piensos producidos a partir de pstos. 
According to Regulation (EC) No 1829/2003, on genetically modified food and feed and Regulation (EC) No 
1930/2003, concerning the traceability and labelling of genetically modified organisms and the traceability of food 
and feed products produced from genetically modified organisms. 

EVWe prodXcWo no conWiene maWeriaV primaV obWenidaV a parWir de organiVmoV modificadoV 
genpWicamenWe. EVWa informaciyn eVWi baVada en loV daWoV aporWadoV por nXeVWroV proYeedoreV. 

ThiV prodXcW doeV noW conWain raZ maWerialV deriYed from geneWicall\ modified organiVmV. 
ThiV informaWion iV baVed on daWa proYided b\ oXr VXpplierV. 

 
Fecha de consumo preferente � Best before date 
 
Seg~n Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre la informaciyn alimentaria facilitada al consumidor; arttculo 24 y 
anexo X, punto 1.d). 
According to Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to consumers; article 24 and 
annex X, point 1.d). 

18 meVeV 

18 monWhV 
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Informaciyn sobre alprgenos � Information about allergens 
 
Listado de  acuerdo al Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre la informaciyn alimentaria facilitada al consumidor; 
arttculo 21 y anexo II. 
List according to Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to consumers; article 21 
and annex II. 

1. 
Cereales que contengan gluten (es decir, trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut 
o sus variedades htbridas) \ productos derivados. x Cereals containing gluten (i.e. wheat, r\e, barle\, oats, spelt, kamut or their h\bridised 
strains) and products thereof. 

2. 
Crusticeos \ productos a base de crusticeos. 

x 
Crustaceans and products thereof. 

3. 
Huevos \ productos a base de huevo. 

x 
Eggs and products thereof. 

4. 
Pescado \ productos a base de pescado. 

x 
Fish and products thereof. 

5. 
Cacahuetes \ productos a base de cacahuetes. 

x 
Peanuts and products thereof. 

6. 
Soja \ productos a base de soja. 

x 
So\beans and products thereof. 

7. 
Leche \ sus derivados (incluida la lactosa). 

x 
Milk and products thereof (including lactose). 

8. 
Frutos de cascara \ productos derivados. 

x 
Nuts and products thereof. 

9. 
Apio \ productos derivados. 

x 
Celer\ and products thereof. 

10. 
Mosta]a \ productos derivados. 

x 
Mustard and products thereof. 

11. 
Granos de spsamo \ productos a base de granos de spsamo. 

x 
Sesame seeds and products thereof. 

12. 
Diyxido de a]ufre \ sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro 
expresado como SO2. x Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre 
expressed as SO2. 

13. 
Altramuces \ productos a base de altramuces. 

x 
Lupin and products thereof. 

14. 
Moluscos \ productos a base de moluscos. 

x 
Molluscs and products thereof. 

¥ = PreVencia/PreVence X = AXVencia/AbVence ¢? = Tra]aV/TraceV 

LaV poVibleV Wra]aV Ve conWrolan con aniliViV/ PoVVible WraceV are conWrolled b\ anal\ViV 
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Contaminantes � Contaminants 
 

Seg~n Reglamento (UE) N� 1881/2006 y N� 2158/2017 

According to Regulation (EU) No 1881/2006 and 2158/2017 

 Valor mi[imo ā Ma[imXm YalXe 
Aflatoxinas totalesāTotal aflatoxins   4 �g/kg 
Aflatoxina B1ā Aflatoxin B1    2 �g/kg 
DeoxinivalenolāDeoxinivalenol  500 �g/kg 
ZearalenonaāZearalenone   50 �g/kg 
Toxinas T-2 \ HT-2 ā Toxins T2 and HT2  
AcrilamidaāAcr\lamide <350 �g/kg 
 
 
 
Otras caractertsticas ftsicas � Other ph\sical characteristics 
 

Seg~n Real Decreto 1124/1982 reglamentaciyn tpcnico sanitaria galletas 

According Wo Ro\al Decree 1124/1982 Wechnical regXlaWion VaniWar\ biVcXiWV 

 Valor mi[imo ā Ma[imXm YalXe 
Humedad� 10 % 
Ceni]as 1,5% 
 
 
Parimetros nutricionales (por 100 g.) � Nutritional parameters (per 100 g.) 
 
Seg~n Reglamento (UE) N� 1169/2011, sobre la informaciyn alimentaria facilitada al consumidor; arttculo 30 y 
anexos XIII, XIV y XV. Fyrmulas vitamtnicas de acuerdo al Reglamento (CE) No 1925/2006, sobre la adiciyn de 
vitaminas, minerales y otras sustancias determinadas a los alimentos. 
According to Regulation (EU) No 1169/2011, on the provision of food information to consumers; article 30 and 
annexes XIII, XIV and XV. Vitamin formulations according to Regulation (EC) No 1925/2006, on the addition of 
vitamins and minerals and of certain other substances to foods. 
Valor Energptico � Energ\ 1568 kJ 369kcal 
Grasas � Fat  1,0g 

de las cuales saturadas � of which saturates  0,1g 
Hidratos de carbono � Carboh\drate 89,7g 

de los cuales a]~cares � of which sugars <0,5g 
Protetnas � Protein  0,5g 
Sal � Salt  0,1g 
VRN: Valor de Referencia de NXWrienWeV � NRV: NXWrienW Reference ValXeV. 
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Otras caractertsticas del producto � Further characteristics of the product 
 

Informaciyn basada en las especificaciones enviadas por nuestros proveedores de materias primas. 

Information based on specifications received from our suppliers of raw materials. 

CXmple la normaWiYa KoVher � According Wo KoVher rXleV NO 

TodoV VXV ingredienWeV eVWin cerWificadoV KoVher � All of Whe ingredienWV are KoVher cerWified NO 

EVWi el prodXcWo cerWificado como KoVher � IV WhiV prodXcW cerWified aV KoVher NO 

CXmple la normaWiYa Halal � According Wo Halal rXleV NO 

TodoV VXV ingredienWeV eVWin cerWificadoV Halal � All of Whe ingredienWV are Halal cerWified NO 

EVWi el prodXcWo cerWificado como Halal � IV WhiV prodXcW cerWified aV Halal NO 

EV apWo para Xn conVXmo VegeWariano � IV VXiWable for a VegeWarian dieW Si ā YES 

EV apWo para Xn conVXmo Vegano � IV VXiWable for a Vegan dieW Si ā YES 

 
 
Uso previsto \ consumidores destino � Intended use and target consumers 
 
UVo preYiVWo: prodXcWo para indXVWrialeV de paVWelerta 
UVo alWernaWiYo: Decoraciyn de heladoV. 
Poblaciyn de conVXmo: Woda en general. 
InWended XVe: Zafer cake decoraWion (decoraWion for indXVWrial paVWr\) 
AlWernaWiYe XVe: Ice cream decoraWion. 
ConVXmer popXlaWion: all in general. 
 
 
Material auxiliar � Packaging material 
 
Seg~n Reglamento (CE) N� 1935/2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con 
alimentos y Reglamento (UE) N� 10/2011, sobre materiales y objetos plisticos destinados a entrar en contacto 
con alimentos. 
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LoV enVa\oV de migraciyn lleYadoV a cabo Vobre loV maWerialeV pliVWicoV qXe Yan en conWacWo 
direcWo con loV alimenWoV cXmplen loV parimeWroV eVWablecidoV en la reglamenWaciyn YigenWe. EVWoV 
enVa\oV comprenden loV reali]adoV por loV propioV proYeedoreV Vobre el maWerial adqXirido. 
LaV WinWaV XWili]adaV en la impreViyn del papel cXmplen laV normaV relaWiYaV a WinWaV para 
VXperficieV de embalajeV qXe no enWren en conWacWo direcWo con el prodXcWo. 
LoV prodXcWoV Von enYaVadoV en film de pliVWico de polipropileno, en WarroV de pliVWico de 
polipropileno, o en eVWXcheV de carWyn recXbierWoV de film. En granel  bolVaV polieWileno. 
Cada enYaVe eVWi perfecWamenWe cerrado. 
TodaV laV cinWaV WranVporWadoraV, recipienWeV \ XWenVilioV qXe pXeden XWili]arVe en laV diferenWeV 
WareaV inWermediaV aVociadaV a la prodXcciyn \ al enYaVado cXenWan con cerWificadoV de conWacWo 
con alimenWoV qXe aVegXran VX idoneidad. 
 

 

According to Regulation (EC) No 1935/2004, on materials and articles intended to come into contact with food 
and Regulation (EU) No 10/2011, on plastic materials and articles intended to come into contact with food. 
MigraWion WeVWV made on plaVWic maWerialV for direcW food conWacW are according ZiWh Whe parameWerV 
eVWabliVhed b\ cXrrenW regXlaWion. TheVe WeVW inclXde WhoVe made b\ Whe VXpplierV of pXrchaVed 
maWerial. 
InkV XVed for prinWing proceVV are according ZiWh Whe rXleV on inkV inWended Wo be XVed in packaging 
VXrfaceV WhaW doeV noW come inWo direcW conWacW ZiWh foodVWXff. 
The prodXcWV are packed on plaVWic bagV of pol\prop\lene, plaVWic WXpperV of pol\prop\lene, or 
cardboard caVeV ZiWh film.All of Whem are VXiWable for food conWacW. In bXlk pol\eWh\lene. 
Each conWainer iV WighWl\ cloVed, jarV and bagV are Vealed and cardboard caVeV are coaWed ZiWh film 
All conYe\or belWV, conWainerV and WoolV XVed aW differenW VWageV of Whe prodXcWion proceVV haYe 
cerWificaWeV for food conWacW Wo enVXre Wheir VXiWabiliW\. 
 
 
 
Condiciones de almacenamiento \ transporte (indicar laV condicioneV de conVerYaciyn) � 
Storage and transport conditions (indicaWe condiWionV of conVerYaWion) 
 
Para conservar este producto en condiciones ideales, debe almacenarse en lugar fresco, seco y protegido de la 
luz solar y humedad, ast como mantenerse lejos de olores fuertes. 
Las siguientes condiciones de almacenamiento y transporte deben garantizar el periodo de conservaciyn de este 
producto: 
To preserve this product under ideal conditions, should be stored in cool, dry and protected from sunlight and 
moisture place, and stay away from strong odours. 
These storage and transport conditions must guarantee the shelf life of this product: 
TemperaWXra � TemperaWXre <25�C 
HXmedad relaWiYa � RelaWiYe hXmidiW\ 60-75% 
Embalaje de origen* � Original packageV* Cerrado ā CloVed 
LXgar de Xbicaciyn � LocaWion Limpio, freVco \ Veco ā Clean, cool and dr\ 

EYiWar � AYoid 
ProdXcWoV con fXerWe olor, lX] Volar direcWa \ lXgareV de 

proliferaciyn de plagaV ā ProdXcWV ZiWh VWrong odoXr, direcW 
VXnlighW and placeV ZiWh proliferaWion of peVWV 

(*) Para Xna adecXada conVerYaciyn del prodXcWo eV impreVcindible qXe pVWe Ve manWenga cerrado \ Ve conVerYe en VX enYaVe \ caja 
original dXranWe VX almacenamienWo. 



 

Sistema Integrado de Calidad \ Seguridad Alimentaria 
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(*) For proper preVerYaWion of Whe prodXcW iW iV imperaWiYe WhaW iW be kepW WighWl\ cloVed and preVerYed in iWV original bo[ and packaging 
dXring VWorage. 

 
Otros datos � Further data 
 

Se ha implantado un sistema APPCC para garantizar la inocuidad de los productos fabricados por la empresa. 
HACCP system has been established to guarantee the safety of products manufactured by the company. 

N� RegiVWro SaniWario � SaniWar\ RegiVWr\ NXmber 20.26291/A 
CIF ES B03164050 
CerWificacioneV de Calidad � QXaliW\ CerWificaWionV BRC 

DeparWamenWo de Calidad � QXaliW\ DeparWmenW 96 555 23 35 
calidad@obleaVqXinWin.com 

La informaciyn conWenida en eVWa ficha Wpcnica eVWi baVada en nXeVWro conocimienWo diVponible haVWa el momenWo. Debe WomarVe como 
gXta \ no como garanWta. 

The informaWion of WhiV Wechnical daWa VheeW iV baVed on oXr knoZledge aYailable Wo daWe. InformaWion conWained in WhiV docXmenW VhoXld 
be Waken aV a gXide and noW aV gXaranWee. 

 


